Der Kindergartenkoch - Meniuplan fur Kalenderwoche KW 09,2026

Anderungen im Speiseplan vorbehalten

Mo., 23.02.2026

Di., 24.02.2026

Mi., 25.02.2026

Do., 26.02.2026

Fr., 27.02.2026

Backkase Bio Spirelli” Spargelcremesuppe Puten - Paprika - Gulasch | Happy Fischfiguren
i, L a i L kP a.j
Erbsen - Mohren- GemUse | Puten- . . . Langkorn-Vollkornreis mit
in'S Schink h Eierpfannkuchen Eierkndpfle Erb
Standardgericht in Sauce chinkensahnesauce rbsen
kH, ka i ka,l a.eil a. e kH
Kullerkartoffeln Sonnenblumenkerne Dillsauce
Blattsalat mit Rohkost,
Gartenkrauter
Backkase Bio Spirelli” Spargelcremesuppe Kartoffelgulasch Vegt. Fisch
i L a i L Ma, kH, kP, ka a, aR
Vegetarisches Eg;i?;é Mohren- Gemuse | o hnesauce Eierpfannkuchen Paprika IE?QSg;(r?rn—Vollkornrels mit
Gericht kH, ka il aeil kP kH
Kullerkartoffeln Sonnenblumenkerne Eierkndpfle Dillsauce
a, e
Blattsalat mit
Gartenkrauterdressing
Backkase Bio Spirelli” Spargelcremesuppe Puten - Paprika - Gulasch | Happy Fischfiguren
i L a i L kP a.j
Erbsen - Mohren- GemuUse | Puten- . , . Langkorn-Vollkornreis mit
ins Schink h Eierpfannkuchen Eierknopfle Erb
U3 Gericht in Sauce chinkensahnesauce rbsen
kH, ka ika,l aeil a, e kH
Kullerkartoffeln Sonnenblumenkerne Dillsauce
Blattsalat mit Rohkost,
Gartenkrauter

Allergene: aGlutenhaltiges Getreide Weizen, aRGlutenhaltiges Getreide Roggen, eEier und daraus gewonnene Erzeugnisse, HSoja(bohnen) und daraus gewonnene Erzeugnisse, iMilch und
daraus gewonnene Erzeugnisse, jFische und daraus gewonnene Erzeugnisse, ka Karotten gekocht, lLaktose,

Zusatzstoffe:

Sonderangaben: APF Apfel, Erd Erdbeerallergie, kH Hulsenfriichte, kP Paprika, Ma Mais,

Ndhrstoffoptimierte Zertif
KITA - Speisepldne § &
Standard \g

o
Vegetarische Kost %%5 .\@\{E



Der Kindergartenkoch - Meniuplan fur Kalenderwoche KW 09,2026

Anderungen im Speiseplan vorbehalten

Mo., 23.02.2026 Di., 24.02.2026 Mi., 25.02.2026 Do., 26.02.2026 Fr., 27.02.2026
Dessert Bananensplitcreme Obst Erdbeer - Apfelmus Apfelkuchencreme Obst
H i L APF, Erd APF, a, e il
) . . . . . . . . . T Ndhrstoffoptimierte
Allergene: aGlutenhaltiges Getreide Weizen, aRGlutenhaltiges Getreide Roggen, eEier und daraus gewonnene Erzeugnisse, HSoja(bohnen) und daraus gewonnene Erzeugnisse, iMilch und KITA - Speisepléne
daraus gewonnene Erzeugnisse, jFische und daraus gewonnene Erzeugnisse, ka Karotten gekocht, lLaktose, Standard
Zusatzstoffe:

. . . ' . Vegetarische Kost
Sonderangaben: APF Apfel, Erd Erdbeerallergie, kH Hulsenfriichte, kP Paprika, Ma Mais,



